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Non  solo  ristorazione,  ma  partecipazione  

 
Dal  1998  la nostra  cooperativa  unisce  inclusione  sociale  e formazione  al lavoro,  
accompagnando  chi  è più fragile  nella  costruzione  del proprio  progetto  di vita. Coltivare  
risorse  nascoste,  sviluppare  autonomie,  è l’impegno  quotidiano  dei nostri laboratori,  dove  

creatività  e bellezza  diventano  motori di cambiamento  e partecipazione.  
 
I nostri percorsi  educativi  si sviluppano  nel settore artigianale  e agroalimentare,  attraverso  la 
creazione  di beni  e servizi  che  puntano  sempre  alla qualità:  elemento  essenziale  per garantire  
il pieno  coinvolgimento  di tutti nell’impresa.  
 
Ogni  prodotto  racconta  una  storia, quella  delle  mani  che  l’hanno  coltivato,  cucinato  o 
confezionato:  rappresenta  il percorso  di crescita  di una  persona.  

Il Laboratorio  

La  nostra  idea  di ristorazione  nasce  dal  rispetto per  le persone  e per gli  ingredienti:  usiamo  
prodotti  biologici  dei  nostri orti, scegliamo  filiere corte  e commercio  equosolidale.  L'attenzione  
per  le persone,  per  le loro esigenze  e sensibilità,  si intrecc ia così  con  la cura  per  l’ambiente  e 
per  il servizio  che  offriamo.  
 
Il buon  cibo  può  collegare  mondi,  creare  opportunità,  essere  veicolo  di relazione.  È ciò  che  
accade  in cucina,  dove  i corsisti  –  ciascuno  secondo  le proprie  possibilità  –  partecipano  alla 
preparazione  dei servizi  e alle produzioni  per "La Botega  di Samuele ". 

I Catering  

Tutto questo  si ritrova nei catering  che  da  anni  offriamo  ad aziende  e privati: piatti genuini  e 
stagionali , che  non  rinunciano  al gusto  e alla qualità.  In alcuni  servizi  coinvolgiamo  anche  i 
nostri corsisti  più pronti e predisposti  al contatto  con  il pubblico:  accompagnati  da  operatori  
esperti,  possono  così  partecipare  attivamente  al risultato finale del propr io lavoro.  
 

Proponiamo  menù  vegetariani,  vegani  e pensati  per soddisfare  le diverse  esigenze  alimentari,  
sempre  con  un’attenzione  particolare  alla sostenibilità:  stoviglie  in ceramica  o compostabili,  
riduzione  degli  sprechi  e veicoli  a basso  impatto.  
 
 

Il nostro  obiettivo:  

creare  servizi  e prodotti  buoni  per davvero!  
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La  cucina  di  Artigianelli  propone  

 “MENÙ  AUTUNNO  INVERNO”  
Piazza  Fiera  n. 4  a Trento   

 

APERITIVO  A BUFFET   
capienza  max  65/70  persone  
 

Beverage:  

Calice  di Trentodoc  Ferrari  Brut per Samuele  
Caraffa  di analcolico  (mela, ginger,  zenzero)   
Acqua  minerale  e naturale  in bottiglia  
 

4  finger  food  salati  a scelta  tra:   
Pizzette  e salatini di pasta  sfoglia*  (All. 1,3,7,10) 
Bocconcini  di pizza  assortita  (All. 1,7) 
Tramezzini  assortiti (All. 1,3,7,8 –  2,4,14)  
Focaccia  all’olio  EVO  con  maionese,  mortadella  con  pistacchi  e insalata  (All. 1,3,8) 
Focaccia  all’olio  EVO  con  pesto  di cavolo  nero, mozzarella  e pomodor i secchi  (All. 1,7,8) 
Bocconcini  di torta salata  alle verdure  di stagione  (All. 1,3,7) 
Sfogliatine  zucca,  gorgonzola  e noci  (All. 1,3,7,8) 
Strudel  salato  ricotta e spinaci  (All. 1,3,7) 
Strudel  salato  prosciutto,  formaggio  e funghi  (All. 1,3,7) 
Polpette  di ceci  con  salsa  yogurt  (All. 1,3,7)  
Polpette  di tonno  con  maionese  al cipollotto  e limone  (All. 1,2,3,4,7,14)  
Rotolo  di frittata con  formaggio  spalmabile  alle erbette (All. 3,7) 
Mini arancini  vegetariani  (zafferano  e piselli  con  cuore  di formaggio  filante) (All. 1,3,6,7,9) 
 

 

Prezzo  a persona:  

✓ da  20  a 35  persone  €  23,00  (iva  10%  esclusa)  

✓ da  35  a 70  persone  €  21,50  (iva  10%  esclusa)  

 
La  proposta  preved e: 

-  il servizio  di somministrazione  a buffet con  nostro  personale  in loco  (1 o 2 persone  a 
seconda  della  dimensione  gruppo  per 2 ore di servizio  +  allestimento  e disallestimento).  
Per  le ore ulteriori che  si rendessero  necessarie,  vi saranno  addebitati  €  35,00  all’ora  per 
ciascun  cameriere.  

-  stoviglie  e posate  in materiale  biodegradabile  
-  la fornitura di bicchieri  e calici  in vetro 
-  tovaglie  in cotone  e coprimacchia  in bamboo  per il buffet con  tovaglioli ni in carta   
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APERICENA  A BUFFET   
capienza  max  65/70  persone  
 

Beverage:  

Calice  di Trentodoc  Ferrari  Brut per Samuele  
Caraffa  di analcolico  (mela, ginger,  zenzero)   
Acqua  minerale  e naturale  in bottiglia  
 

Finger  food  salati:   
Focaccia  all’olio  EVO  con  trota salmonata  Astro  e crema  di rafano  e rapa  rossa  (All. 1,7) 
Crostoni  con  crema  di porri,  brie e speck  (All. 1, 7) 
Polpette  di patate e verza  con  salsa  allo yogurt  speziata   (All. 1,3,7) 
Strudel  salato  con  pan  di zucchero  dei nostri orti, cipolla,  uvetta e pinoli  (All. 1,3,8,11) 

Taglier ino con  speck,  mortandela  e Trentingrana  con  nostra  giardiniera  e sc hϋttelbrot (All. 1,7,11) 

Bicchierini  di lenticchie  con  zucca  e cotechino  (SG ) 

1 primo  a scelta  tra:  

Gnocchi  alla romana  con  crema  di funghi  (All. 1,3,7) 
Lasagna  alla bolognese  (All. 1,3,6,7,9) 
Crespelle  radicchio  e noci  (All. 1,3,7,8) 
Canederli  con  crema  ai formaggi  (All. 1,3,7) 

1 dolce  a scelta  tra: 

Meringata  con  crema  al cioccolato  (All. 3,7) 
Torta ricotta e pere  (All. 1,3,7) 
Torta casereccia  della  nonna  (All. 1,3,7,8) 
Vassoi  di pandoro/panettone  (All. 1,3,7,8) 

Prezzo  a persona:  

✓ da  20  a 35  persone  €  37,00  (iva  10%  esclusa)  

✓ da  35  a 70  persone  €  35 ,0 0  (iva  10%  esclusa)  

 

La  proposta  preved e: 

-  il servizio  di somministrazione  a buffet con  nostro  personale  in loco  (1 o 2 persone  a 
seconda  della  dimensione  gruppo  per 2 ore di servizio  +  allestimento  e disallestimento).  
Per  le ore ulteriori che  si rendessero  necessarie,  vi saranno  addebitati  €  35,00  all’ora  per 
ciascun  cameriere.  

-  stoviglie , posate  e bicchieri  in materiale  lavabile  
-  tovaglie  in cotone  e tovaglioli  e coprimacchia  in bamboo  
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CENA   
capienza  massima  50  posti  a sedere  

Beverage:  

Acqua  naturale  in brocca  
Acqua  minerale  frizzante  in bottiglia  
Calice  di vino (Chardonnay  o Lagrein ) 

Antipasto:   

Selezione  di salumi  Trentini –  Speck  Marchiori,  mortandela  e pancetta  Allevatori  Trentini e 
giardiniera  di Samuele  (SL )  
Selezione  di formaggi  Trentini –  Casolet  Val  di Sole,  Vezzena  Mezzano  Caseificio  Sociale  Lavarone,  
Trentingrana  Dop  Bio  Lattetrento  e chutney  di Samuele  (All. 7) 
Con  pane  e focaccia  all’olio Evo  del panificio  Tecchiolli  (All.1 SL ) 

1 primo  a scelta  tra: 

Lasagne  con  castagne,  funghi  e formaggio  (All. 1,3,7)  
Risotto  alle mele,  timo e Trentingrana  (All. 7,9) / Risotto  al Teroldego  (All. 7) 
Tris di canederli  (rosso,  verde  e tradizionale)  burro  fuso e salvia  (All. 1,3,7) 

1 secondo  a scelta  tra: 

Filetto di trota alla mugnaia  (All. 1,4) con  patate al forno e spinaci  al burro  (All. 7) 
Arrosto  di vitello al fondo  bruno  con  patate gratinate  al Trentingrana  e radicchio  trevigiano  gratinato  
(All. 1,6,9) 
Ossobuchi  di maiale  con  piselli  in umido  e purè  (All. 6,7,9)  
Cestino  di pasta  fillo con  verdure  bio saltate su fonduta  di Trentingrana  (All. 1,7) 

1 dolce  a scelta  tra: 

Mousse  vegan  al cioccolato  e castagne  pralinate  (SG  V ) 
Strudel  di mele con  crema  alla cannella  (All. 1,3,7,8) 
Treccia  mochena  di Le  delizie  mochene  (All. 1,3,7) 
Tris di dolci  natalizi  (zelten, frolla alla cannella,  panettone  artigianale  Tecchiolli  con  crema  inglese)  
(All. 1,3,7,8) 

Prezzo  a persona:  

✓ da  15 a 25  persone  €  50 ,00  (iva  10%  esclusa)  

✓ da  26  a 50  persone  €  4 5,00  (iva  10%  esclusa)  

 

La  proposta  preved e: 

-  il servizio  di somministrazione  al tavolo  con  nostro  personale  in loco  (2 o 3 persone  a 
seconda  della  dimensione  gruppo  per 3 ore di servizio  +  allestimento  e disallestimento).  
Per  le ore ulteriori che  si rendessero  necessarie,  vi saranno  addebitati  €  35,00  all’ora  per 
ciascun  cameriere.  

-  la fornitura completa  di stoviglie , posate  e bicchieri  in materiale  lavabile  
-  tovaglie  cotone  e coprimacchia  e tovaglioli  in bamboo    
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Garantiamo  adeguate  alternative  per ospiti  con  allergie,  intolleranze  e/o altre necessità  alimentari 
particolari : chiediamo  gentilmente  di segnalarc elo in anticipo .  

 

In accompagnam ento proponiamo  vini del  territorio. 

 

Legenda:  

SG  –  Senza  Glutine  | S L  –  Senza  Lattosio  |  V  –  Vegano  
 

Allergeni:   

1. glutine 8. frutta a guscio  
2. crostacei  9. sedano  
3. uova e derivati  10. senape  

4. pesce  11. sesamo  
5. arachidi e  derivati 12. anidride solforosa e solfiti  
6. soia  13. lupini  
7. latte e derivati  14. molluschi  

 

(*) =  prodotto  surgelato  in origine  

NOTA:  Alcune  preparazioni/proposte  possono  essere  congelate  per esigenze  di produzione.  
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