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Finger Food salato 

Insalata di zucca, feta, noci e spinacino (All. 7,8 SG) 

Sfogliatine ripiene di carciofi e pecorino (All. 1,3,7) 

Mini panini con pesto di cavolo nero, Casolet e arancia 

candita (All. 1,3,7,8) 

Insalata di patate con trota marinata all’arancia e pepe (All. 

4,8 SG SL) 

Hummus di ceci con grissini di segale (All. 1,11 V) 

Taglieri 

Tagliere di salumi e formaggi 

Speck Marchiori, lucanica stagionata e pancetta affumicata 

Allevatori Trentini 

Casolet Val di sole, Vezzena mezzano Caseificio Sociale 

Lavarone, Trentingrana Dop Bio Lattetrento (All. 7) Entrambi 

serviti con focaccia all’olio Evo del panificio Tecchiolli e 

giardiniera di nostra produzione (All.1 SL) 

Primi piatti 

Ribollita con biete e cannellini V 
Gnocchi di zucca con funghi alle erbe aromatiche (All. 

1,3,7,9) 

Orzotto mantecato con crema di broccolo al limone, 

pomodori secchi e olive (All. 1,9 V) 

Panzerotti alla rapa rossa e caprino con burro e mirtilli rossi 

(All. 1,3,7) 

gennaio - febbraio - marzo 
inverno



Contorni 

Insalata di cavolo cappuccio con mele e cumino (SG V) 

Cavolfiore gratinato con acciughe e arancia (All. 1,4,7) 

Zucca al forno con semi di sesamo (All. 11 SG V) 

Radicchio gratinato con Trentingrana (All. 1,5,7) 

Finger dolci 

Torta di mele e zucchero integrale del commercio equo e 

solidale (All. 1,3,7) 

Torta di carote e mandorle (All. 1,3,8 SL) 

Brownie al cioccolato (All. 8 SG V) 

Panna cotta alla fava tonka e salsa ai frutti di bosco (All. 7 

SG) 

Coffee Break 

Krapfen* (All. 1,3,7) 

Mini brioche ai frutti di bosco* (All. 1 V) 

Torta di mele e zucchero integrale del commercio equo e 

solidale (All. 1,3,7) 

Plumcake al limone (All. 1,3,7) 

Pizzette e salatini* (All. 1,3,7,10) 

Bocconcini pizza (All. 1,7) 

Focaccia con hummus di cannellini, pomodori secchi e 

radicchio croccante (All. 1, 11 V) 

Tramezzino con prosciutto cotto, crema di porri bio e 

insalata (All. 1,3,7) 



Finger Food salato 

Muffin salato alla pizzaiola 1,3,7 

Biscotto salato con mousse di borlotti e speck croccante 

(All. 1,3,7) 

Hummus di piselli con pinzimonio di verdure (All. 9,11 SG V) 

Sformatino agli asparagi e maionese all’erba cipollina (All. 

1,3,7,10) 

Pannacotta alle zucchine con granola salata 11 SG 

Taglieri 

Tagliere di salumi Trentini – Speck Marchiori, mortandela e 

pancetta Allevatori Trentini e giardiniera di Samuele (SL) 

Tagliere di formaggi Trentini – Casolet Val di Sole, Vezzena 

Mezzano Caseificio Sociale Lavarone, Trentingrana Dop Bio 

Lattetrento e chutney di Samuele (All. 7) 

Entrambi serviti con focaccia all’olio Evo del panificio Tecchiolli 

(All.1 SL) 

Primi piatti 

Cous cous con verdure primaverili, limone e menta (All. 1 V) 

Trofia con crema di spinaci con fonduta di Trentingrana (All. 

1,4,7,8) 

Lasagna ai carciofi, olive e pecorino (All. 1,3,7) 

Orzo con zucchine e pancetta (1, SL) 

aprile - maggio - giugno
primavera



Finger dolci 

Sbrisolona con ricotta e amaretti (All. 1,3,7,8) 

Mini tiramisù (All. 1,3,7) 

Mousse allo yogurt greco con miele e noci (All. 7,8 SG) 

Bicchierini di lemon curd con meringa bruciata e briciole di 

frolla (All. 1,3,7) 

Coffee Break 

Mini brioche ai frutti di bosco* (All. 1 V) 

Pizzette e salatini* (All. 1,3,7,10) 

Bocconcini pizza (All. 1,7) 

Focaccia all’olio EVO con mortadella al pistacchio (All. 1,8 

SL) 

Tramezzino con crema di carciofi e cotto (All. 1,7) 

Banana bread con gocce di cioccolata (SG V) 

Crostata con marmellata di Samuele (All. 1,3,7) 

Contorni 

Insalata bio dei nostri orti (SG V) 

Insalata di ceci con sedano e mandorle (All. 8,9 SG V) 

Biete saltate con salsa di soia, zenzero e limone (All. 6 SG V) 

Insalata di zucchine, tonno e mais ( 4 SG) 



Finger Food salato 

Insalata di anguria, feta, rucola e olive (All. 7 SG) 

Roastbeef di manzo con insalatina e frutti di bosco (SG SL) 

Mini panini con pomodoro, mozzarella e origano (All. 1,3,7) 

Caponatina di melanzane con crostini di pane (All. 1,7,9 V) 

Polpette di zucchine con salsa yogurt alla menta (All. 1,3,7) 

Muffin ai peperoni e paprika con scamorza affumicata (All. 

1,3,7) 

Taglieri 

Tagliere di salumi Trentini – Speck Marchiori, mortandela e 

pancetta Allevatori Trentini e giardiniera di Samuele (SL) 

Tagliere di formaggi Trentini – Casolet Val di Sole, Vezzena 

Mezzano Caseificio Sociale Lavarone, Trentingrana Dop Bio 

Lattetrento e chutney di Samuele (All. 7) 

Entrambi serviti con focaccia all’olio Evo del panificio Tecchiolli 

(All.1 SL) 

Primi piatti 

Cous cous con verdure primaverili, limone e menta (All. 1 V) 

Trofia con crema di spinaci con fonduta di Trentingrana (All. 

1,4,7,8) 

Lasagna ai carciofi, olive e pecorino (All. 1,3,7) 

Orzo con zucchine e pancetta (1, SL) 

luglio - agosto - settembre
estate



Contorni 

Insalata di pomodori colorati e olive (SG V) 

Misticanza bio dei nostri orti (SG V) 

Melanzane trifolate con sesamo e peperoncino (All. 11 SG V) 

Zucchine gratinate con farina di polenta di Storo (All. 7 SG) 

Finger dolci 

Torta con prugne e fava tonka (All. 1,3,7) 

Mousse al cioccolato con lamponi (All. 7 SG) 

Budino ai semi di chia con frutti di bosco (All. 6 SG V) 

Cheesecake al bicchiere con salsa di albicocche (All. 1,7) 

Coffee Break 

Mini brioches assortite* (All. 1,3,7) 

Mini brioche ai frutti di bosco* (All. 1 V) 

Pizzette e salatini* (All. 1,3,7,10) 

Bocconcini pizza (All. 1,7) 

Focaccia all’olio EVO con crema di melanzane, pomodoro e 

origano (All. 1 V) 

Tramezzino con tonno, maionese e pomodoro (All. 1,3,4,7) 

Torta linzer con marmellata ai frutti rossi (All. 1,3,7,8) 

Plumcake allo yogurt e limone (All. 1,3,7) 



Finger Food salato 

Strudel salato con porri, patate e pancetta affumicata (All. 

1,3,7) 

Schuttelbrot con speck, cetriolini e senape (All. 1,10 SL) 

Bicchierini di grano saraceno con mele, timo e Trentingrana 

(All. 7 SG) 

Polpette di broccolo con pesto di pomodori secchi e 

anacardi (All. 1,3,7,8) 

Focaccia fatta in casa con cipolle e olive (All. 1 V) 

Spiedini di uva e formaggio Asiago Dop Caseificio di 

Lavarone (All. 7) 

Taglieri 

Tagliere di salumi Trentini – Speck Marchiori, mortandela e 

pancetta Allevatori Trentini e giardiniera di Samuele (SL) 

Tagliere di formaggi Trentini – Casolet Val di Sole, Vezzena 

Mezzano Caseificio Sociale Lavarone, Trentingrana Dop Bio 

Lattetrento e chutney di Samuele (All. 7) 

Entrambi serviti con focaccia all’olio Evo del panificio 

Tecchiolli (All.1 SL) 

Primi piatti 

Gnocchi di zucca con burro e amaretti sbriciolati (All. 1,3,7,8) 

Lasagne con castagne, funghi e formaggio (All. 1,3,7) 

ottobre - novembre - dicembre
autunno



Riso rosso con cavolo romanesco, uva nera, noci e porri 

(All. 8 SG V) 

Orzotto con radicchio brasato al vin brulè (All. 1,7,9) 

Contorni 

Purè di patate all’erba cipollina (All. 7 SG) 

Zucca e cipolle al forno con olio di cocco (SG V) 

Cavolfiore sabbiato con farina di polenta (SG V) 

Cavolo nero al pomodoro con ceci (SG V) 

Finger dolci 

Strudel di mele (All. 1,3,7,8) 

Mousse vegan al cioccolato e castagne pralinate (SG V) 

Bignè ripieni alla panna (All. 1,3,7) 

Bicchierini di lemon curd con meringa bruciata e briciole di 

frolla (All. 1,3,7) 

Coffee Break 

Mini fagottini alle mele* (All. 1,3,7) 

Mini brioche ai frutti di bosco* (All. 1 V) 

Pizzette e salatini* (All. 1,3,7,10) 

Bocconcini pizza (All. 1,7) 

Focaccia all’olio EVO con crema zucca e cipolle caramellate 

(All. 1 V) 

Tramezzino con crema di funghi e formaggio (All. 1,7) 

Cinnamon rolls (All. 1,3,7) 

Torta con noci e caffè (All. 1,3,7,8) 



Solo nel periodo natalizio 

Bocconcini di panettone e pandoro (All. 1,3,7) 

Bocconcini zelten panificio Tecchiolli (All. 1,3,7,8) 



1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 

Allergeni 

glutine 
crostacei 
uova e derivati 
pesce 
arachidi e derivati 
soia 
latte e derivati 

8. frutta a guscio 
9. sedano 

10. senape 
11. sesamo 
12. anidride solforosa e solfiti 
13. lupini 
14. molluschi 

Legenda 

SG - Senza Glutine | SL - Senza Lattosio | V - Vegano 

(*) - prodotto surgelato in origine 

NOTA: alcune preparazioni/proposte possono essere congelate per 
esigenze di produzione 
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